ResPONsaBe

%
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PECHE PRODUIT
RESPONSABLE FRAIS

Janvier 2025

ENTREE

&
—
RECETTE

DU CHEF

PLAT
VEGETARIEN

LUNDI O6

-
~LE MENU DE LA SEMAINE

.
=

* Crépe au fromage

+ Salade mélée et ceuf dur

.
-

Wy
N

M

Salade d’endives et
tomates

Betteraves persillées

MARDI O7 _ JEV
;J*

PLAT

Saucisse de Toulouse

4

Boulettes tomates basilic

+ Carottes rapées

(>,
Scolarest

)l 09 _ VENDREDI 10
%

« Salade iceberg aux noix

Salade mélée au fromage .. * Surimi mayonnaise
= X

Cordon bleu de volaille

) (]
BéChe

Nuggets de poisson

ACCOMPAGNEMENT

Carottes sautées

Torsades

Ratatouille

Riz créole

LAITAGE

« Yaourt nature sucré
 Yaourt aromatisé

Coulommiers

 Yaourt nature sucré
+ Yaourt aromatisé

Vache qui rit

DESSERT

* Purée de pommes
« Salade d’ananas

f’@ » Corbeille de fruits

=

« Liégeois chocolat
« Fromage blanc aux fruits
rouges

« Corbeille de fruits

ES

« Galette des Rois

« Corbeille de fruits

”
-

« Spécialité pommes biscuit
« Créme vanille

« Corbeille de fruits ,
i




')(e o3
i

PECHE PRODUIT
RESPONSABLE FRAIS

Janvier 2025

&
—
RECETTE

DU CHEF

ENTREE

=

PLAT
VEGETARIEN

-
~LE MENU DE LA SEMAINE _

WNDI'I3 _  MARDI 14  JEUDI 16 . VENDREDI1Z _

* Rosette

 Salade verte aux
croltons

PLAT

Boulettes de boeuf a
I'oriental

ACCOMPAGNEMENT

Semoule

LAITAGE

+ Yaourt aromatisé
Yaourt nature sucré

DESSERT

* Flan nappé caramel
+ Clémentine

+ Corbeille de fruits

- Salade iceberg aux
croQtons

« Radis croque au sel

Escalope végétale panée

Sauté de volaille mariné au

| « Salade mélée au fromage | |

- Salade deriz et dés de
jambon

gy
Scolarest

Notre Dame de France - Maternelle et Primaire

* Chou blanc curry et
mayonnaise

+ Paté de foie VPF cornichons

&

miel et aux herbes

Croquette de poisson ail et
fines herbes

Petits Pois

Gratin de courgettes

Farfalles

Gouda

 Dessert pommes
bananes
« Mousse chocolat blanc

L

« Corbeille de fruits

®

 Yaourt nature sucré
« Yaourt aromatisé

Fromage a tartiner

Le 4/4 pépites de chocolat
« Smoothie de fruits anti
gaspi

» Corbeille de fruits

=

« Créme chocolat
* lle flottante

« Corbeille de fruits
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PéChe N
=

PECHE PRODUIT
RESPONSABLE FRAIS

® & ~LE MENU DE LA SEMAINE _ Scolarest

DU CHEF viceTAREN  Notre Dame de France — Maternelle et Primaire

UNDI 20 ¢ MARDI 21 o JEUDI 23 o VENDREDI 24

Janvier 2025
# @ w
“ | + Salade fraicheur de Ly + Carottes rapées
ENTREE + Mortadelle cornichons carottes  Duo de choux aux noix vinaigrette
)  Laitue iceberg . Salade laitue au goud:‘,_ ' P + Salade couleur 7 i . Pizza fromage i
“w i : .
= & =
Pl.ﬁ-[ Hachis - E?Er:?fentler de Nuggets de blé . Cheese-burger Colin pané
ACCOMPAGNEMENT Poélée de légumes Macaroni Frites Jardiniére de légumes
« Yaourt aromatisé * Yaourt nature sucré
lﬂ”ﬂG E . Yaourt nature sucré Cantal « Yaourt aromatisé Samos
H ’-3 i
- Compote de pommes « Tarte flan patissier ﬁ Le gateau auyaourtet |{i . galade de fruits exotiques
DESSER]’ + Liégeois chocolat | « Salade de fruits b pommes. o . Entremet vanille
| i { + Smoothie de fruits anti
2 » Corbeille de fruits 4 « Corbeille de fruits .4 gaspi - . Corbeille de fruits
_.%;h‘ ,% k. « Corbeille de fruits»‘ﬁi”\ :'lu
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PECHE PRODUIT

RESPONSABLE FRAIS

Janvier 2025

&
—
RECETTE

DU CHEF

ENTREE

PLAT

-

PLAT
VEGETARIEN

LUNDI 2_7% MARDI 28

« Saucisson a l'ail

- Salade iceberg au bleu

Steak haché de boeuf

-
~LE MENU DE LA SEMAINE _

Festival

d
lanternes

JEUDI 30

gy
Scolarest

VENDREDI 31 _

=

&
N 7o
1 %
« Coleslaw « Nems aux légumes | « Surimi mayonnaise
« Eufs dur mayonnaise + Vermicelles aux crevettes | | * Feuilleté fromage
, -
= &

Parmentier gratiné
pommes de terre lentille
=g (plat complet)

S

Sauté de volaille au soja

Calamars a la romaine

ACCOMPAGNEMENT

Pommes noisette

Carottes persillées

Riz cantonnais

Courgettes sautées

LAITAGE

« Yaourt aromatisé
. Yaourt nature sucré

Carré Président

Sdekok ok ke dk ok ok ok ok

Cheévre fondant

DESSERT

+ Dessert de poires
* Entremet citron

« Corbeille de fruits

« Salade de fruits
+ Beignet chocolat

« Corbeille de fruits

ts

« Moelleux rocher coco
 Salade d’ananas et
mangue

« Corbeille de fruits

-

+ Compote de pommes
« Liégeois vanille

Corbeille de fruits
=




r.'

PRODUIT
FRAIS

RECETTE
DU CHEF

Février 2025

ENTREE

PLAT

ACCOMPAGNEMENT

LAITAGE

DESSERT

5 PECHE
RESPONSABLE

LUNDI O3

MARDI 04

- JEUDI 06

L,

+ Paté de foie cornichons

* Coleslaw

W

Salade d’endives et mais ; ;

* Iceberg et dés de
mimolette

=

- Salade batavia
vinaigrette

: « Carottes rapes
L, P

., A

[P

Nuggets de volaille

Farfalles aux poireaux

| (Plat complet végétarien)

Tartiflette

(>,
Scolarest

UENDRED] 07

* Feuilleté saucisse

+ Betteraves au cumin

=

Filet de poisson pané
meuniére

Resronsasic,

Ratatouille

Epinards a la creme

Chou-fleur a la tomate

« Yaourt aromatisé
« Yaourt nature sucré

Duo de brocolis et tomates

Emmental

* Purée de pommes-
bananes
« Créeéme chocolat

% * Corbeille de fruits

« Assortiments de crépes
sucrées et confiture

% + Corbeille de fruits

« Yaourt aromatisé
« Yaourt nature sucré

»)
w—
| chocolat
« Smoothie de fruits anti
gaspi
« Corbeille de fruits

+ Gateau aux pépites de w—

-

W

Edam

* Flan nappé caramel
+ Clémentine

« Corbeille de fruits




S e

CERTIFIE CERTIFIE

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE BIOLOGIQUE

AGRICULTURE

PRODUIT
FRAIS PRODUIT PRODUIT
BIO BBC
PN a\

PRODUIT Yi /[ fﬁ\ ﬁ
FRAIS D = _ =

Plat VIANDE BOVINE . 8 RECETTE

végétarien FRANGAISE DU CHEF

PRODUIT
LOCAL

PECHE
RESPONSABLE




